
MENÚS DE
FIESTAS
DE NAVIDAD

2025



Menús

Ven a disfrutar de los mejores placeres gustativos en épocas de grandes celebraciones

24 NOCHEBUENA
25 DÍA DE NAVIDAD

26 DÍA DE SAN ESTEBAN
31 FIN DE AÑO



24

NOCHE-
BUENA



140,00 €
por persona

 

24

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

Copa de cava

APERITIVOS 

Crema de ceps con crumble de Parmesano

Carpaccio de vaca madurada soasada con mayonesa de jugo de carne

PRIMERO 

Parmentier con huevo a baja temperatura con pulpitos encebollados

SEGUNDO 

Rodaballo en salsa meunière de jamón ibérico

TERCERO

Paletilla de cabrito de 36 horas de cocción con caviar de berenjena a la llama

POSTRE 

Cremoso de chocolate Manjari Valrhona 70% flor de sal y caviar de AOVE

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas

 NOCHEBUENA

18:00 bajada de Papa Noel a las pistas



_Propuesta Vegetariana

140,00 €
por persona

 

24

Copa de cava

APERITIVOS 

Crema de ceps con crumble de Parmesano

Steak tartar de remolacha con trufa

PRIMERO 

Parmentier con huevo a baja temperatura con crucíferas

SEGUNDO 

Berenjena laqueada con demi-glace vegetal y crujiente de lentejas (papadum)

TERCERO
Lasaña de verduritas ecológicas con bechamel ahumada 

POSTRE 

Cremoso de chocolate Manjari Valrhona 70% flor de sal y caviar de AOVE

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas
IGI incluido 
Bebidas no incluidas

 NOCHEBUENA



_Infantil

65,00 €
por persona

 

24

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

Copa de Champín

APERITIVOS

Coca de Folgueroles con tomate y virutas de jamón ibérico

Croquetas de rustido hechas en casa

PRIMERO

Parmentier con huevo a baja temperatura con pulpitos encebollados

SEGUNDO (a elegir)

Merluza a la brasa con verduritas

Milanesa de solomillo de ternera con patatas fritas caseras

POSTRE

Cremoso de chocolate Manjari Valrhona 70% flor de sal y caviar de AOVE

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas

 NOCHEBUENA



25

DÍA DE
NAVIDAD

A la carta o menú



95,00 €
por persona

 

25

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

DÍA DE NAVIDAD
 Copa de Cava

ENTRANTES

Coca de Folgueroles con jamón ibérico

Escudella de payés con galets, pilota, col, panceta ibérica y garbanzos

PRIMERO 

Canelón de pato y foie bañado en salsa bechamel

SEGUNDO (a elegir)

Arroz cremoso con trufa y mini verduras

Rodaballo en salsa meunière de jamón ibérico

Solomillo de ternera con pimientos a la brasa y gratin dauphinois

Pularda a la catalana en su jugo con foie poêlée y puré trufado

POSTRE 

Tronco de Navidad 

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas



_Propuesta Vegetariana

95,00 €
por persona

 

Copa de cava

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

25 DÍA DE NAVIDAD

ENTRANTES

Coca de folgueroles con surtido de quesos del Pirineo

Nuestra tradicional sopa de cebolla con hojaldre

PRIMERO 

Canelones de calabacín rellenos de ceps

SEGUNDO 

Arroz cremoso con trufa y mini verduras

POSTRE 

Tronco de Navidad 

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas



65,00 €
por persona

 

25

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

Copa de Champín_Infantil

DÍA DE NAVIDAD

ENTRANTES

Coca de Folgueroles con jamón ibérico

Escudella de payés con galets, pilota, col, panceta ibérica y garbanzos

PLATO PRINCIPAL

Canelones de rustido con salsa bechamel

POSTRE 

Tronco de Navidad 

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas



26

DÍA
DE SAN
ESTEBAN

A la carta o menú



78,00 €
por persona

 

26

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

DÍA DE SAN ESTEBAN
 Copa de Cava

ENTRANTES

Coca de Folgueroles con jamón ibérico

PRIMERO 

Escudella de payés con galets, pilota, col, panceta ibérica y garbanzos

SEGUNDO (a elegir)

Canelón de pato y foie bañado en salsa bechamel

Rodaballo en salsa meunière de jamón ibérico

Solomillo de ternera con pimientos a la brasa y gratin dauphinois

Arroz cremoso con trufa y mini verduras

POSTRE 

Tronco de Navidad 

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas



_Propuesta Vegetariana

78,00 €
por persona

 IGI incluido 
Bebidas no incluidas

DÍA DE SAN ESTEBAN26

Copa de cava

ENTRANTES

Coca de Folgueroles con surtido de quesos del Pirineo

PRIMERO 

Nuestra tradicional sopa de cebolla con hojaldre

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas

SEGUNDO 

Arroz cremoso con trufa y mini verduras

Canelones de calabacín rellenos de ceps

POSTRE 

Tronco de Navidad 



 

26

IGI incluido 
Bebidas no incluidas

DÍA DE SAN ESTEBAN

_Infantil Copa de Champín

ENTRANTES

Escudella de payés con galets, pilota, col, panceta ibérica y garbanzos

PLATO PRINCIPAL

Canelones de rustido con salsa bechamel

POSTRE 

Tronco de Navidad 

PETIT FOURS

Degustación de delicias navideñas

40€
por persona



31

FIN DE 
AÑO



335,00 €
por persona

 

31 FIN DE AÑO
 Copa de Champagne

Ostras al natural

IGI incluido 
Selección de vinos, cerveza, agua,
bebidas analcohólicas y café incluidos

Fiesta con DJ
Música en directo 
hasta las 2 h

ENTRANTES

Velouté de marisco con gamba de Palamós

Brioche de mantequilla con papada de cerdo ahumada Rooftop SmokeHouse

duxelle de setas 

Tataki de atún Balfegó al natural con caviar Beluga

PRIMERO 

Canelón de bogavante con bechamel de marisco

POSTRE 

Milhojas de hojaldre invertido de chocolate negro y ganache con garrapiñadas

PETIT FOURS

Uvas de la suerte y cotillón

TERCERO

Meloso de cordero en su jugo de cocción y ratafía con mini verduritas a la brasa

PRE-POSTRE 

Marc de Cava en textura con cítricos

SEGUNDO

Rodaballo a la brasa en salsa de azafrán con espárragos trigueros



335,00 €
por persona

 

31 FIN DE AÑO

_Propuesta Vegetariana

IGI incluido 
Selección de vinos, cerveza, agua,
bebidas analcohólicas y café incluidos

Fiesta con DJ
Música en directo 
hasta las 2 h

 Copa de Champagne

Ceviche vegetal

ENTRANTES

Crema de cebolla

Brioche de mantequilla con duxelle de setas

Tartar de remolacha a la sal con aguacate y trufa melanosporum

PRIMERO 

Parmentier con crucíferas

POSTRE 

Milhojas de hojaldre invertido de chocolate negro y ganache con garrapiñadas

PETIT FOURS

Uvas de la suerte y cotillón

TERCERO

Lasaña vegetal con bechamel ahumada

PRE-POSTRE 

Marc de cava en textura con cítricos

SEGUNDO 

Berenjena a la llama



250,00 €
por persona

 

31

IGI incluido
Agua y bebidas analcóholicas incluidas

_Fin de año Infantil
 Hasta los 18 años

En el restaurante

FIN DE AÑO
Copa de Champín
Ostras al natural

ENTRANTES

Velouté de marisco con gamba de palamós

Brioche de mantequilla con papada de cerdo ahumada Rooftop  Smokehouse y duxelle

de setas

Tataki de atún Balfegó al natural con caviar Beluga
PRIMERO 

Canelón de bogavante con bechamel de marisco

SEGUNDO (a elegir)

Meloso de cordero en su jugo de cocción y ratafía con mini verduritas a la brasa

Rodaballo a la brasa en salsa de azafrán con espárragos trigueros

POSTRE 

Milhojas de hojaldre invertido de chocolate negro y ganache con garrapiñadas

PETIT FOURS

Uvas de la suerte y cotillón

PRE-POSTRE 

Marc de Cava en textura con cítricos



130,00 €
por persona

 

31 FIN DE AÑO

Fiesta y animación de
19:00 h a 01:00 h 
A partir de 3 años

BUFFET

IGI incluido
Agua y bebidas analcóholicas incluidas

_Fiesta Infantil
 En el Kids Club

Bikini de jamón dulce y queso

Surtido de croquetas de jamón y pollo

Macarrones Mac & Cheese

Mini burger de ternera ecológica con queso

Tiritas de pollo crujiente

Selección de pizzas artesanas

Patatas fritas

Verduritas de temporada salteadas

Surtido de helados

Brownie



SERRAS ANDORRA
Carretera General 2 nº26, AD100 Soldeu, Andorra
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